
Ossenhaas gerechten

Garnalen gerechten

Pekingeend gerechten

Chinese Muur let op de kleintjes

Vegetarische gerechten

Complete maaltij den van het huis

 73 Gesneden ossenhaas met Balisaus  ...................... 19,80
 74 Gesneden ossenhaas met met champignons ........ 19,00
 75 Gesneden ossenhaas met taugé ........................... 19,00
 76 Gesneden ossenhaas met Chinese champignons .. 20,50
 77 Gesneden ossenhaas met kerrysaus  .................... 19,00
 78 Gesneden ossenhaas met broccoli  ....................... 20,50

 79 Gepaneerde grote garnalen met aparte pikante saus  .21,80
 80 Gebakken grote garnalen met champignons  ..........21,80
 81 Gebakken grote garnalen met tomatensaus  ......... 21,80
 82 Gebakken grote garnalen met kerrysaus  .............. 21,80
 83 Gebakken grote garnalen met broccoli .................. 23,00
 84 Gebakken grote garnalen met Chinese champignons23,00
 85 Gebakken grote garnalen met Balisaus  ................ 22,00

 86 Schij fjes geroosterde Peking eend met ananas
  in zoetzure saus  .................................................... 22,00
 87 Schij fjes geroosterde Peking eend met groenten
  in Balisaus  ............................................................. 22,00
 88 Schij fjes geroosterde Peking eend met groenten
  in kerrysaus  ........................................................... 22,00
 89 Kwai Ling Pa Boa Yaa (Peking eend met ossenhaas
  kipfi let, varkenshaas en Chinese champignons ..... 23,50

Keuze uit witte rij st, nasi of bami. Met mihoen € 4,80 extra

 90  Kindermenu (stukjes kip of twee stukjes saté met
  nasi, bami of frites)  ................................................ 11,00

 91 Gado Gado  ............................................................ 14,20
 92 Vegetarische Foe Yong Hai  ................................... 14,20
 93 Vegetarische Tjap Tjoy  .......................................... 14,20
 94 Vegetarische Mihoen Goreng  ................................ 14,80
 95 Vegetarische Chow Mein (Chinese eierbami)  ........ 14,80

 96 Babi Pangang, saté (2 stokjes),
  Tjap Tjoy en Koe Lou Yoek  .................................... 19,50
 97 Babi Pangang, saté (2 stokjes),
  Foe Yong Hai en Koe Lou Yoek  ............................. 19,50
 98 Babi Pangang, saté (2 stokjes),
  Tjap Tjoy en gebakken grote garnalen (2 stuks) .... 20,50
 99 Babi Pangang, saté (2 stokjes),
  Foe Yong Hai en gebakken grote garnalen (2 stuks) ... 20,50

Indische Rijsttafel
voor 2 personen € 37,50

Kroepoek - Foe Yong Hai

Gado Gado - Ajam Pangang

Gebakken banaan

Daging Smoor (gestoofd rundvlees)

Sajir Sambal - Saté en Atjar

Chinese Rijsttafel
voor 2 personen € 46,50

Kroepoek - Babi Pangang

Koe Lou Yoek

Tjap Tjoy - Foe Yong Hai

Gepaneerde grote garnalen

en saté

115

114

Chinese en Indische
Rijsttafel

voor 2 personen € 48,50

Kroepoek - Babi Pangang

Koe Lou Yoek - Tjap Tjoy

Foe Yong Hai

Woei Wok combinatie
(mengeling van kip� let, varkenshaas en

ossenhaas met groenten in gekruide saus)

Gebakken banaan - Saté

Daging Smoor
(gestoofd rundvlees)

108

Kantonese Rijsttafel
voor 2 personen € 52,50

Dim Sum Hors d’Oevre
kleine loempia’s, Kaa Lie Kok, Cha wan Tan

Het ananas schip
licht gepaneerde kip� let met ananas

in zoetzure saus

Sie Tjap Haa
gebakken grote garnalen in pikante 

zwarte bonen saus

Suun Chi Kai
gebakken kip� let in zoet pikante

kno� ooksaus

Cha Shiu
gemarineerd geroosterd varkensvlees

met honing

116

Peking Menu
voor 2 personen € 58,50

Peking Soep 

Dim Sum Hors d’Oevre
kleine loempia’s, Kaa Lie Kok, Cha wan Tan

Gesneden ossenhaas met 
uien in oestersaus

Gesneden kip� let met lychee
in zoetzure saus

Tjwan San Sin
gebakken kip� let, varkenshaas en

grote garnalen met groente in oestersaus

Geroosterde Peking eend
met zwarte bonensaus

109

oriËnTaaLSe wok &
ChineeS reSTauranT

PrinS MauriTSLaan 191
6191 ee neerBeek

046 - 437 43 30 / 046 - 437 40 76

www.ChineSeMuurBeek.nL

 like us on facebook!

Ruime parkeergelegenheid

De à la carte- en afhaalkeuken
is dagelij ks geopend van

ma. t/m do. van 16.00 - 23.00 uur.
Vrij dag t/m zondag
en op feestdagen 

van 12.00 - 23.00 uur

DAGELĲ KS WOKKEN
vanaf 16.00 uur

(reserveren gewenst)
aLLe Prijzen zijn inCL. B.T.w.

U kunt sinds kort ook
wok always gerechten afhalen

2025 (alle voorgaande prij slij sten komen hierbij  te vervallen)



De specialiteiten van het huis

Soepen

Voorgerechten en Bijgerechten

De keuken van Canton

De keuken van Sze Tsjwan

Chinese & Indonesische gerechten

Soepen

Voorgerechten & Bijgerechten

Nasi Goreng gerechten

Bami Goreng gerechten

Mihoen gerechten

Groenten gerechten

Eieren gerechten

Varkenshaas gerechten

Kippenvlees gerechten

A-1	 Peking Soep (licht gebonden krachtige bouillon
	 met filet van eend.)................................................. 6,90

A-2	 Sze Tsjwan soep (pittig gekruide soep
	 met reepjes vlees................................................... 6,90

A-3	 Cantonese soep (een smakelijke bouillon
	 met echte haaienvin).............................................. 9,50

A-4	 Wan Tan soep (bouillon met in deegvelletjes
	 verpakt vlees)......................................................... 6,90

A-5	 Soep De Chinese Muur (licht gebonden soep
	 met reepjes groenten en vlees).............................. 6,90

A-6	 Tsjoen Kuun (originele kleine loempia)............... 6,00

A-7	 Kaa Lie Kok (driehoekjes van bladerdeeg
	 gevuld met kerryvlees............................................ 6,00

A-8	 Ha Yoek Kauw (gefrituurde flensjes
	 gevuld met garnalen).............................................. 9,50

A-9	 Cha Wan Tan (gefrituurde flensjes gevuld
	 met gehakt varkensvlees)....................................... 7,50

A-10	Siu May
	 gestoomde vleespasteitjes, 4 stuks)...................... 8,00

A-11	Ha Kauw
	 (gestoomde garnalenpasteitjes, 4 stuks)............... 9,50

A-12 	Dim Sum Hors D’oevre
	 (tsjoen kuun, kaa lie kok, cha wan tan, siu may  
	 en ha kauw) .......................................................... 11,00

A-13	Babi Pangang “De Chinese Muur”.............. 19,00
	 (een combinatie van mager en doorregen
	 varkensvlees zorgvuldig gemarineerd en geroosterd)

A-14	Sang Kwak ........................................................ 26,80
	 (gebakken tongfilet, krab, garnalen, champignons
	 met kreeftensaus, afgemaakt met cognac)

A-15	Ngau Yau Haa .................................................. 23,80
	 (gebakken grote Chinese garnalen in roomboter)

A-16	Sie Tjap Ngau Yoek ....................................... 20,50
	 gebakken ossenhaas in pikante zwarte bonensaus)

A-17	Sie Tjap Yoek ................................................... 18,50
	 (gebakken varkensvlees in pikante zwarte bonensaus)

A-18	Sie Tjap Kai ...................................................... 18,50
	 gebakken kipfilet in pikante zwarte bonensaus)

A-19	Sie Tjap Haa ..................................................... 23,80
	 (gebakken Chinese garnalen in pikante zwarte bonensaus)

A-20	Cha Shiu ........................................................... 19,00
	 (gemarineerd geroosterd varkensvlees)

A-21	Sie Choy Kai .................................................... 19,00
	 (Chinese groenten van het seizoen gebakken
	 met plakjes kipfilet)

A-22	Sie Choy Ngau Yoek (Chinese groenten van het 	
	 seizoen gebakken met plakjes ossenhaas).......... 20,50

A-23	Sie Choy Haa .(Chinese groenten van het seizoen 	
	 gebakken met Chinese garnalen)......................... 23,80

A-24	Sie Choy Yoek .(Chinese groenten van het seizoen 	
	 gebakken met varkenshaas)................................ 19,00

A-25	Yu Hsiang Kai ..(gebakken kipfilet in licht pikante
	 vis-aromasaus met diverse groenten).................. 20,50

A-26	Yu Hsiang Haa (gebakken Chinese garnalen
	 in licht pikante vis-aromasaus
	 met diverse groenten).......................................... 24,00

A-27	Yu Hsiang Ngau Yoek (gebakken ossenhaas in .	
	 licht pikante vis-aromasaus
	 met diverse groenten) ......................................... 23,00

A-28	Yu Hsiang Yoek (gebakken varkenshaas in
 	 licht pikante vis-aromasaus
	 met diverse groenten) ......................................... 20,50

A-29	Yie Foe Mie (krokant gebakken eierbami
	 met stukjes steur garnalen, varkenshaas, ossenhaas, 
	 cha shiu, inktvis en groenten)................................. 19,00

A-30	 Loh Hon Chaai .(een vegetarisch gerecht van diverse 	
	 groenten, lotuswortelen en typisch Chinese taoïstische 	
	 ingrediënten) ................................................................16,50

A-31	Woei Wok Yoek .(gebakken plakjes varkenshaas in 	
	 een gekruide, licht pikante saus
	 met diverse groenten) ......................................... 20,50

A-32	Woei Wok Kai (gebakken kipfilet in een gekruide, 	
	 licht pikante saus met diverse groenten)............. 20,50

A-33	Woei Wok Ngau (gebakken plakjes ossenhaas in 	
	 een gekruide licht pikante saus
	 met diverse groenten).......................................... 22,50

A-34	Woei Wok Combinatie (een mengeling van boven	
	 genoemde Woei Wok gerechten)......................... 23,50

A-35	Tsjoe Yiem Ngau .(hartig en pikant drooggebakken 	
	 reepjes ossenhaas met kruidenzout en groenten)...22,50

A-36	Tsjoe Yiem Haa (hartig en pikant drooggebakken 	
	 Chinese garnalen met kruidenzout en groenten).23,80

A-37	Tsjoe Yiem Kai .(hartig en pikant drooggebakken 	
	 kipfilet met kruidenzout en groenten) .................. 20,50

A-38	Tsjoe Yiem Yoek (hartig en pikant drooggebakken 	
	 varkenshaas met kruidenzout en groenten) ........ 20,50

A-39	Koeng Poo Kai (gebakken kipfilet in zoet 
	 pikante saus met noten)....................................... 20,50

A-40	Koeng Poo Yoek (gebakken varkenshaas in zoet 
	 pikante saus met noten)....................................... 20,50

A-41	Koeng Poo Ngau Yoek (gebakken ossenhaas in
	 zoet pikante saus met noten)............................... 23,00

A-42	Koeng Poo Haa (gebakken Chinese garnalen
	 in zoet pikante saus met noten)........................... 24,50

A-43	Sze Tsjwan Beef (tamelijk pikante plakjes
	 ossenhaas bereid met peper)............................... 22,70

A-44	Ma Poe Tahoe (stuk gesneden Tahoe met
	 varkenshaasreepjes in scherpe pikante saus) ..... 20,20

A-45	Phai Kwat hwang (licht gepaneerde varkenshaas 	
	 met knoflook in ketjapsaus) ................................ 19,00

	 1 	Kippensoep .............................................................. 5,70
	 2	 Tomatensoep ............................................................ 5,70
	 3	 Haaienvinnensoep .................................................... 5,70
	 4	 Champignonsoep ..................................................... 6,70

	 5	 Pisang Goreng (gebakken banaan) .......................... 5,90
	 6	 Pangsit Goreng (gefrituurde bladerdeeg gevuld
		  met gehakt) .............................................................. 6,90
	 7	 Loempia speciaal met varkensvlees......................... 5,80
	 8	 Mini Loempia (6 stuks).............................................. 5,20
	 9	 Kroepoek .................................................................. 4,80
	10	 Atjar .......................................................................... 4,80
	11	 Diverse saus ............................................................. 4,50
	12	 Varkenshaas saté (4 stokjes) .................................... 8,50
	13	 Kip saté (4 stokjes) ................................................... 8,50
	14	 Saté Daging (4 st. ossenhaas saté met ketjapsaus)... 17,00
	15	 Saté Oedang (4 st. garnalen saté met ketjapsaus).... 18,50
	16	 Patates Frites ........................................................... 5,70

	17	 Nasi Goreng gewoon ............................................... 9,00
	18	 Nasi Goreng speciaal
		  (met ¼ kip, 1 st. saté, atjar en kroepoek)................ 13,50
	19	 Nasi Goreng “De Chinese Muur”
		  (met babi pangang, koe loe yoek, tjap tjoy en 1 saté)...17,20
	20	 Nasi Goreng met 3 stokjes saté.............................. 14,00
	21	 Nasi Goreng Yang Chow
		  (met cha shiu, kleine garnalen en groenten) .......... 17,00
	22	 Nasi Goreng met gesneden kipfilet ........................ 15,50
	23	 Nasi Goreng met Chinese garnalen ....................... 19,50
	24	 Nasi Rames speciaal
		  (met ¼ kip, 1 st. saté en atjar)................................. 16,80

	25	 Bami Goreng gewoon .............................................. 9,00
	26	 Bami Goreng speciaal
		  (met ¼ kip, 1 st. saté, atjar en kroepoek)................ 13,50
	27	 Bami Goreng  “De Chinese Muur”
		  (met babi pangang, koe loe yoek, tjap tjoy en 1 saté)...17,20
	28	 Bami Goreng met 3 stokjes saté ............................ 14,00
	29	 Bami Goreng met garnaaltjes
		  (echte Chinese bami met garnaaltjes, licht pikant). 17,20
	30	 Bami Goreng met kipfilet
		  (echte Chinese bami met gesneden kipfilet)........... 15,80
	31	 Chow Mein (echte Chinese bami met ossenhaas,
		  kipfilet, garnalen en groenten)................................. 19,80
	32	 Bami Rames speciaal
		  (met ¼ kip, 1 st. saté en atjar)................................. 16,80

	33	 Mihoen Goreng met gesneden varkenshaas.......... 15,80
	34	 Mihoen Goreng met gesneden kipfilet ................... 15,80
	35	 Mihoen Goreng met ossenhaas ............................. 18,00
	36	 Mihoen Goreng met chinese grote garnalen .......... 20,20
	37	 Mihoen Goreng “Singapore”
		  met garnaaltjes, cha shiu, groenten en kerrie ........ 17,20
	38	 Mihoen Goreng “De Chinese Muur”
		  (met babi pangang, koe loe yoek, tjap tjoy en 1 saté)...19,50

	39	 Tjap Tjoy met gesneden varkenshaas..................... 15,80
	40	 Tjap Tjoy met gesneden kipfilet ............................. 15,80
	41	 Tjap Tjoy met ossenhaas ....................................... 18,00
	42	 Tjap Tjoy met Chinese grote garnalen ................... 20,20
	43	 Tjap Tjoy “De Chinese Muur”
		  (met kippenvlees, varkenshaas, en krabvlees).........17,20

	44 	Foe Yong Hai met varkenshaas .............................. 15,80
	45	 Foe Yong Hai met kipfilet ....................................... 15,80
	46	 Foe Yong Hai met krabvlees .................................. 20,20
	47	 Foe Yong Hai met grote Chinese garnalen ............ 20,20

	48	 Babi Pangang spek ................................................ 18,20
	49	 Babi Pangang (mager) ............................................ 18,20
	50	 Babi Ketjap ............................................................. 18,20
	51	 Gesneden varkenshaas in Balisaus ....................... 17,70
	52	 Gesneden varkenshaas met champignons ............ 17,00
	53	 Gesneden varkenshaas met kerrysaus................... 17,00
	54	 Gesneden varkenshaas met taugé ......................... 17,00
	55	 Gesneden varkenshaas met Chinese champignons.18,00
	56	 Gesneden varkenshaas met ananas ...................... 17,00
	57	 Gesneden varkenshaas met ketjapsaus ................ 17,50
	58	 Gesneden varkenshaas met broccoli ..................... 18,00
	59	 Koe Lou Youk (gebakken varkensvlees in deeg
		  met zoetzure saus) ................................................. 17,00

	60	 Kipfilet met Balisaus ............................................... 18,00
	61	 Kipfilet met champignons ...................................... 17,00
	62	 Kipfilet met kerrysaus ............................................. 17,00
	63	 Kipfilet met Chinese champignons ........................ 18,00
	64	 Kipfilet met taugé ................................................... 17,00
	65	 Kipfilet met ananas ................................................. 17,00
	66	 Kipfilet met broccoli ............................................... 18,00
	67	 Kipfilet met ketjapsaus en groenten ....................... 18,00
	68	 Koe Lou Kai (geb. kipfilet in deeg met zoetzure saus).17,50
	69	 Ajam Pangang (geb. kipfilet in pikante zoetzure saus).18,00
	70	 Kipfilet met tomatensaus ....................................... 17,00
	71	 Ajam ketjap............................................................. 18,50
	72	 ½ Portie gefrituurde kipfilet zonder saus en rijst .... 10,80

Keuze uit witte rijst, nasi of bami.
Met mihoen € 4,80 extra


